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Catalunya sera Regidé Mundial de la Gastronomia 1’'any 2025.
Aixi ho han anunciat el conseller d’'Empresa i Treball, Roger
Torrent i Ramié, i el secretari d’Alimentacidé del Departament
d’Accidé Climatica, Alimentaci6é i Agenda Rural, Carmel Modol i
Bresoli, en un acte celebrat als jardins de Palau Robert de
Barcelona que ha comptat amb la preséencia d’alguns dels xefs
més reconeguts de la cuina catalana i maxims representants del
sector agricola, ramader i pesquer.

La distincié de Regidé Mundial de la Gastronomia 2025 “ens
ajudara a posar en valor la produccidé alimentaria, la nostra
cuina i la nostra destinacié”, ha afirmat el conseller
Torrent. Pel responsable d’Empresa i Treball, “el nostre
llegat culinari, vinculat a la innovacié i el talent, han fet
que Catalunya sigui el pais del mén on es menja i beu millor”.

El secretari d’Alimentacié, Carmel Modol i Bressoli, ha
explicat que “aquests anys que venen, tindrem 1’oportunitat de
demostrar, com ja hem pogut fer aquests dies al jurat
internacional que ens ha visitat, com aqui tenim productors
d’aliments i cuiners d’excel-léencia, és aquesta amalgama, la
que ens ha donat aquest reconeixement”. “Amb aquest titol,
posem encara més en valor el nostre sistema agroalimentari i
posem encara més en valor l’orgull de pais on vivim:
Catalunya, on el menjar és cultura”, ha afegit Modol.

La Regidé Mundial de la Gastronomia és una iniciativa impulsada
per l'Institut Internacional de Gastronomia, Cultura, Arts 1
Turisme (IGCAT). Aquest titol té com a finalitat destacar i
promoure aquelles regions que contribueixen activament en 1la
millora de la qualitat de vida de la ciutadania, reivindicant
les diferents cultures alimentaries, 1’educacié per a la salut
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i la sostenibilitat i 1la innovacié gastronomica. Es tracta
d’un guardd que aporta credibilitat a les regions, ja que és
atorgat per un jurat independent i internacional d'experts
format per persones de diferents ambits de competéencia com ara
el turisme, la cultura, l’'hostaleria i 1l’agricultura.

La presidenta de 1’'IGCAT, Diane Dodd, ha afirmat que 1la
institucié que presideix ha quedat “impressionada” amb el
Compromis Nacional per un Turisme Responsable, l’Estrategia de
Turisme Enogastronomic de Catalunya 2022-27 i el Pla
estrategic de 1’Alimentacidé de Catalunya 2021-26. “Creiem que
sén plans d’accido estrategics per assegurar 1’establiment
d’una regié mundial de la gastronomia molt exitosa”, assegura
Dodd. La responsable de 1'IGCAT també ha valorat positivament
que diverses organitzacions de grups d’interes de multiples
sectors estiguin implicades en protegir la tradicié
alimentaria catalana i en fomentar experiéncies turistiques
aniques.

Un jurat internacional ha deliberat a favor de la candidatura
catalana

El passat més de maig un jurat internacional va visitar
diferents propostes relacionades amb 1’alimentacié i el
turisme enogastronomic per coneixer de primera ma les
potencialitats de la candidatura presentada.

La noruega May BrittHansen, coordinadora de Trondheim-
Trgndelag, European Region of Gastronomy awarded 2022 1
project manager de Bocuse d’'Or Europe 2024, el menorqui Quim
Salort, tecnic de Producte Cultural a la Fundacidé Foment del
Turisme de Menorca, 1 membre de 1'equip coordinador de
Menorca, European Region of Gastronomy awarded 2022, el
georgia Levan Kharatishvili, CEO i fundador de Creative
Strategies Lab i ex Vice Ministre d’Educaci6, Ciencia, Cultura
i Esport de Georgia (2014-2021), 1 1l'eslovena Barbara
Zmrzlikar, cap del departament d’Investigacid, Desenvolupament
Innovacidé i Projectes de la UE — Agencia Eslovena de Turisme i



coordinadora de Slovenia, European Region of Gastronomy
awarded 2021, han estat les persones encarregades d’avaluar la
candidatura catalana.

El jurat ha valorat, entre altres aspectes, la dedicacidé i la
professionalitat de les persones relacionades amb aquest
ambit, aixi com les ganes de progressar constantment. D’altra
banda, considera que pocs llocs es poden comparar amb
Catalunya, ja que té una cuina de primer nivell, on la fusid
de sabors i 1'’excepcional primera materia fan possible una
experiencia gastronomica Unica. Finalment, ressalta que els
paisatges sén testament del compromis de 1les comarques
catalanes amb la qualitat, la sostenibilitat, la tradicidé i la
innovacid.

Noves iniciatives per posicionar Catalunya com a referent
enogastronomic

Gracies a aquesta distincié, el Govern catala destinara 9
milions d’euros per impulsar tota una serie d’iniciatives
noves amb l’'objectiu de posicionar Catalunya com a gran
referent mundial de 1’enogastronomia. Entre aquestes,
la Setmana Internacional de 1la Regidé Mundial de 1la
Gastronomia, que tindra 1loc a les principals ciutats i paisos
on hi ha Delegacions del Govern de Catalunya, i que incloura
actes diversos com ara promocions en punts de venda o
restauracié, tast de vins, vetllades culturals, debats,
experiencies enogastronomiques, intercanvis de cuiners, etc.

També destaca la celebracié de 1’Apat Catalunya, un sopar
multitudinari en algun carrer o espai puUblic emblematic de
Barcelona a l'estil festa major, amb protagonisme dels plats 1
receptes més iconiques de la gastronomia catalana. D’altra
banda, es treballara perqué 1la 9a convocatoria de
la Conferéncia Mundial d’Enoturisme de 1’0Organitzacié Mundial
del Turisme (OMT) se celebri a Catalunya i es realitzara
el Som Gastronomia Tour 2025, un seguit de presentacions als
principals mercats emissors de turisme enogastronomic a



Catalunya, orientades a operadors, premsa i prescriptors, amb
un component tecnologic i innovador.

L’any 2016, Catalunya va obtenir el titol de Regid Europea de
la Gastronomia. En aquella ocasi6 més de 500 entitats, agents
i persones del pais que treballen per a promoure la
gastronomia catalana van celebrar prop de 500 activitats
relacionades amb el producte, la cuina i el territori, de
dimensié diversa i de diferent caracter.



